Brages digtergl.

Alle kar og redskaber skal vaere meget godt rengjort.
Man skal bruge en 25 1. glas- eller plasticballon med gaeringstilbehor
(gummipakning og gaerrer) havert, derslag og saftpose, 25 1. stalkar.

Ingredienser til ca. 25 1. ol:
Vand.

6 kg. Maltekstrakt.

30 g. porse.

2 pakker glgeer.

Kog 5 1. vand op og tilsat porsen og maltekstrakten.

Lad det koge i ca. 1 time. Imens heldes 10 1. koldt vand op i stalkarret.

Tag gryden af kogepladen. Tilset 5 1. iskoldt vand til at afkele saften med, og
ror rundt. Si den ugaerede vaske fra gryden gennem derslaget ned i stalkarret
og fyld mere vand p4, til der er ca. 25 1. nar indholdet i karret er ca. 20-25
grader, tilsattes olgaerret, ror grundigt rundt i veesken. Vaesken tappes nu
over i ballonen. Ryst ballonen grundigt. Vasken skal nu begynde at geere i
labet af 2-20 timer. Gummipakningen og garroret settes pa plads, og
ballonen stilles til side til geering. Den ma gerne sta lidt keligt, da gllet bliver
bedre ved langsom geering.

Det tager ca. 2 uger for ollet er faerdigt. Nar der er rigtig langt mellem
boblerne eller den er helt holdt op med at geere er gllet faerdigt.

Sa er ollet klar til at blive drukket sa snart som muligt.

God forngijelse.



