Flaeskeaxggekage.

Ingredienser:

Til 4 portioner.

1/ kg. raget fleesk.
1/2 liter maelk.

7 &g.

1Y2 dl. hvedemel.

Skeer flaesket i skiver og steg det let. Lad halvdelen af stegefedtet blive tilbage
pa panden.
Ror &g, mel og maelk sammen og held blandingen pa den varme pande.
Efterhanden som aggemassen stivner, stikker man hist og her i den med en
paletkniv, sa den ikke satter sig fast i bunden.
Nar seggekagen virker tilpas fast, vendes den over pa en tallerken.
Lag flaesket pa panden igen. Haeld lidt af fedtet pa igen og lad derefter
eggekagen glide tilbage pa panden.
Nar den er feerdig, vendes den igen, sa flaeskestykkerne havner gverst.
Serveres med tyttebaersyltetgj og vikingebrad.

God appetit.



